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Fiir Genieller unserer Weine

Alpakaschurfest

Das Weingut 6ffnet die Tore am
Pfingstsonntag den 28.Mai.
Alpakaschurfest die Zweite! Nach dem
riesigen Interesse letztes Jahr, am ersten
Alpakaschnurfest der Pfalz, geht unser
Event in die Zweite Runde. Der
Mittelpunkt ist die Prasentation des
Weinguts mit unserem angeschlossenen
Schulbauernhof.

Ein Fest fiir die ganze Familie.

Papa bekommt die
Quevriweinherstellung erklart und darf
sich die erste Kostprobe dieser
altertiimlichen Methode iiber die Zunge
laufen lassen. Mama hat gerade keine
Lust auf Wein, stattdessen schlendert
sie liber den Bauernmarkt am Ende der
Weide. Dort entdeckt sie Topfer*innen,
Spinner*innen, Olhersteller*innen oder
auch Kunst, Werkzeuge, Felle und viel,
viel mehr. Die kleinen haben sie vorher
an der ,,Heuburg“ abgeladen. Nix macht
mehr SpaB als sich in einem Heuhaufen
rumzuschmeiflen um anschlieend wie
Wutz auszusehen. Oder vielleicht doch
lieber die Nostalgie-Traktorfahrt mit
Anhinger in die Weinberge? Alle treffen
sich dann wieder am Wiesengarten, in
welchem man mit Verwunderung
feststellt welche Pflanzen von unseren
Vorfahren als Medizin oder Nahrung
genutzt wurden. Jetzt haben alle Hunger
und Durst. Flammkuchen, Hamburger,
Veganer Linseneintopf oder
Gelowayrindersandwich 16sen dieses
Problem. Auch das mit dem Durst stillen
ist eine bewiltigbare Aufgabe auf
unserem BiolandWeingut. Frisch
gestérkt geht es fiir unsere kleine
Familie zur Hauptattraktion. Den
Namensgebern dieses Festes. Die
Alpakas und Quessantschafe werden von

ihrem dicken Winterfell befreit. Jan,
unser Alpaka — Schafscherer und
Tierflusterer, zeigt und erklért alles rund
um das Kameleoidentier. Danach
werden seine Hiitehunde zeigen was an
Schafselektion und Schaflenkung so
alles moglich ist. Beeindruckend! Nun
einen Kaffee und ein Stiick Kuchen fiir
alle. Und Papa kanns einfach nicht
lassen im Barriquekeller zu
verschwinden, um einige
geisteserweiternde Weingetrianke zu
verkosten. Der Frithsommerweineinkauf
kann dabei natiirlich ebenfalls erledigt
werden. Opa Kurt und Oma Hilde
schauen auch noch vorbei und nehmen
die halbtoten Kinder dann mit nach
Hause. Mama und Papa genieflen noch
ein paar schone Stunden mit Liveband,
gutem Wein und netten Tischnachbarn.
So Feierabend jetzt!

New Generation

Weinmacher Stefan, Elias und Pablo!
Noch darf der alte Herr, unzensiert,
unseren Weingutsfreunden und Kunden
in dieser Weingutspost iiber so allerhand
informieren. Doch die Wachablosung
steht vor der Tiir. Der erste Jahrgang, bei
welchem die Verantwortung auf mehr
als einer Schulter verteilt war, ist nun
zum Teil abgefiillt. Unser Onologe und
Weinmacher Elias hat maf3geblich bei so
manchen Weinen des 2022 Jahrgangs
seine Finger im Spiel gehabt. Auch
Pablo hat seine signifikanten Spuren im
Weinausbau des kommenden Jahrgangs
hinterlassen. Wobei dieser nach der
Weinernte eine 6-monatige
Weinweltreise angetreten hat. Im
Moment besucht er unseren ehemaligen
Weingutsmitarbeiter Mike auf seinem
Weingut Claydridge in Malborough,
New Zealand. Hoffentlich bleibt er nicht




dort! Universitdtswissen wird nun mit
altbewihrtem dahinwurschteln
kombiniert. Ein komplett neues
Warenwirtschaftssystem 16st das alte ab.
Spannend fiir mich und Rudi, da wir im
alten Programm 20 Jahre lang gearbeitet
haben. Also seien sie nachsichtig mit
uns wenn’s mal bei der Umstellung noch
etwas holpert. Wirklich schon, so
manche Dinge der ndchsten Generation
iiberlassen zu diirfen und zu wissen, dass
sie ausgesprochen gut erledigt werden.
Wir freuen uns auf mehr!

2022 Jahrgang Note 1-

Wenig Siure, viel Frucht und Reife.
Die vielen Sonnentage im letzten Jahr
haben diesen Jahrgang gepréigt. Wenn
die Reife in der Beere mitte August
fortgeschritten ist und der Zuckergehalt
langsam steigt, fangt die Sonne an die in
der Traube enthaltene Séure abzubauen.

Je mehr Sonne — je weniger Sdure spéter
im Wein. Um dem entgegenzuwirken,
muss man die Trauben etwas frither
ernten, ansonsten schmecken die Weine
breit und lasch. Dies ist dann der
optimale Reifepunkt, um die Trauben in
den Weinkeller zu holen. Oder anders
ausgedriickt, wir diirfen uns auf einen
reifen, eher sdurearmen Jahrgang freuen.
Cremig milder Grauburgunder, frischer
wiirziger Weilburgunder, fruchtiger
Chardonnay, stachelbeeriger Sauvignon

Blanc und bliitenduftender Gelber
Muskateller warten auf ihre Entdeckung.
Weine die Spafl machen!

Alpakaweinprobe

Weinerlebnis mit Kuschelfaktor

Wie wire es mal mit einer etwas
anderen Weinprobe? Besuchen sie uns
auf dem Weingut. Erleben sie uns und
unsere Weine mit viel Interessantem,
Wissenswertem und Lustigem, an einem
besonderen Ort. Mitten auf der
Alpakaweide prasentieren wir, nach
einem Rundgang durch den Weinkeller,
unsere Weine. Ab und zu abgelenkt von
unseren neugierigen Alpakajungen,
Sandsturm, Yoda und Max. Reservieren
sie sich hier einen Platz.

Flaschenproblematik
Einige Weine in anderen Flaschen.
Viva der Globalisierung! GroBer,
schneller, weiter, ist auch bei den
Flaschenherstellern ein priasentes
Thema. Die Stéirksten im Markt haben
die unbedeutenden kleinen Glashiitten,
welche dem Preisdruck nicht mehr Stand
halten konnten, iibernommen (platt

gemacht). Doch nun ist alles besser und
iiberschaubarer, da die kleinen
Produzenten den Markt nicht mehr
storen. Die Global Player kiimmern sich
gewissenhaft um das Wohl ihrer
Kunden, also uns. Leider habe ich etwas
Knieprobleme, weshalb mir die
diesjahrige Flaschenbestellung etwas
schwerer fiel als sonst, da man auf den
Knien rutschen musste, um die
Flaschen fiir seine Weine zu
bekommen, welche man bendtigte.
Manchmal bekam man sie auch
trotzdem nicht. Deshalb befinden sich

manche Weine dieses Jahr in anderen
Flaschen wie gewohnt. Wahrscheinlich
findet nichstes Jahr eine Verlosung um
das gléserne Gold statt. Die 70%ige
Preiserhohung fiir neue Flaschen gerét
dabei vollig in den Hintergrund.
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